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1. Proje Ozeti (Proje Tanimi)

Giinlimiizde basta gida ve cevre olmak iizere birgok farkli disiplinin en c¢ok
onemsedigi ugras alanlarindan biri de ozellikle endiistriyel olarak islem gormesi
sirasindaki farkliliklarina gore atik olarak kabul edilen sanayi yan iiriinlerinden katma
degeri olan farkli {irlinlerin tretilmesi stratejileridir. Biz de buradan hareketle bu
caligmada, yiiksek miktarda karotenoid ve [-karoten madde igeriginden dolay:
antioksidan etkisi oOzellikle kabuklarinda diger bilesenleri olan meyve eti ve
cekirdegine oranla fazla miktarda bulunan sadece balkabaginin kabuklarini ham
madde olarak ve farkl1 baharatlar kullanarak cips elde edilmesini amagladik. ilk énce
balkabagi kabuklarini temin ettik. Kabuklarin temizlenme asamasindan sonra,
haglama ve o&giitilme islemlerinin ardindan lapayr hazirladik. Kullanacagimiz
baharatlar1 belirledik. Daha sonra olusturdugumuz kombinasyonlara gore on cips
iiretimini gerceklestirdik. On cipslerin degerlendirme sonuglarina gére nihai cips
iiretim asamasmna gectik. Uretimini  gergeklestirdigimiz cips numunelerinin
ozelliklerini belirlemek i¢in testler yaptik. Bunun sonucunda BKLOO kodlu sadece
balkabagi kabugunu kullanarak iirettigimiz cipsin kuru madde miktar1 ham madde
olarak belirleyici deger olma (% 68,08) niteligindedir. Bu da bize balkabagi
kabuklarmin cips iiretimi i¢in iyi bir ham madde olabilecegini gostermektedir.
Yaptigimiz literatiir taramasinda‘‘Dhiman vd.(Aktaran: Giingér, 2021) balkabaginin
pH degerinin 4,5+0,01 oldugunu belirtmislerdir. Biz de ham madde olarak
kullandigimiz BKLOO kodlu kombinasyonun pH degerini 4,23 olarak olgtiikk. Ham
maddenin zayif asidik 6zellikte olmasi cipsin tiiketilebilme potansiyelini olumlu yone
etkileyecektir. 20 paneliste uygulanan duyusal analiz testinin toplam skor
puanlamasina gore en ¢ok begenilen cips BKLO4 (Lapa + CoOrekotu + Tuz) kodlu
ortalama toplam skor degeri “19,6” olan kombinasyondur. Calismamiz balkabagi
kabuklarindan cips iiretimi yoniiyle bir ilk olma niteligindedir ve pazara yeni bir iiriin
kazandirilmasi agisindan énem arz etmektedir.

2. Problem Durumunun Tanimlanmasi;:

Glnlimiizde basta gida ve ¢evre olmak iizere birgok farkli disiplinin en ¢ok 6nemsedigi ugras
alanlarindan biri de 6zellikle endiistriyel olarak islem gormesi sirasindaki farkliliklarina gore
atik olarak kabul edilen sanayi yan iiriinlerinden katma degeri olan farkli {irlinlerin iiretilmesi
stratejileridir. Balkabagi kabugu sadece hayvan sanayisinde yem olarak kullanilmasi ve
insanlarin igindeki vitamin ve mineralleriyle kabugu tiiketememesi ayri bir sorundur. Biz de
buradan hareketle bu ¢alismada, yiksek miktarda karotenoid ve 6zellikle de f-karoten
madde igeriginden dolay1r antioksidan etkisi kabuklarinda diger bilesenleri olan meyve
eti ve ¢ekirdegine oranla fazla miktarda bulunan sadece balkabaginin kabuklarini ham

madde olarak ve farkli baharatlar kullanarak cips elde edilmesini amacladik.



3. CozUm

Literatiir taramalarimiz sonucunda balkabaginin kabugundan atistirmalik ve c¢erez
olarak kabul edilen cips iiretilmedigini gordiik. Calismamiz bu yoniiyle bir ilk olma
niteligindedir. Balkabaginin atig1 olan kabugu kolayca toplanabilen bir malzeme oldugu
icin Uiriiniin tiretimini kolaylastiracaktir. Ayrica bu sekilde atiklardan yeni bir iiriin elde
edileceginden boyle bir calismanin cevreye olumlu etkilerinin olacagi bizim bu
konudaki  motivasyonumuzu  arttirmistir.  Cevre  yoniinden bu  atiklarin
degerlendirilmesinin olumlu etkilerinin yaninda katma degeri olan bir {iriin liretilmesi
ekonomik acidan da c¢ok kiymetlidir. Proje ¢aligmamizda ilk once cips iiretiminde
kullanacagimiz hammaddemiz olan balkabagi kabuklarinin temini sagladik, sonrasinda
balkabagi kabuklarinin cips iiretimine hazirlanmast i¢in hamur haline getirdik,
kullanacagimiz baharatlar1 belirledik. Daha sonra malzemelerimizi kullanarak
belirledigimiz kombinasyonlara gore cips iiretimini gergeklestirdik. En son balkabagi
kabugundan fiiretimini yaptigimiz cipslerin Ozelliklerini belirlemek igin kuru madde
yiizdesi, renk tayini, pH degerleri, brix olglimii, duyusal analiz testi uyguladik.Bu
calismanin sonunda paketli lirlinlere alternatif olarak besleyici degeri yiiksek, yeni bir

fonksiyonel {iriin gelistirmek hedeflenmistir.

Sekil 1. Balkabagi kabuklarinin temizlenmis hali, elde edilen lapa ve cips iiretiminde
kullanilacak olan baharatlar



4. Yontem

4.1. Atik Balkabag Kabuklarimin Temini ve Temizlenmesi

Semt pazarinda balkabagi satan pazarcilardan kabuklarin temiz bir kasa igerisinde
biriktirilmesi istendi ve giinliik olarak temin edildi. Toplanan kabuklar soguk ortamda
laboratuvara getirildi. Laboratuvar ortamina getirilen balkabagi kabuklari akan 45 °C
sicakliktaki musluk suyu altinda temizlenene kadar 6 defa yikandi. Ardindan genis bir kap
icine alinan kabuklarin {izerini tamamen Ortecek kadar distile su ilave edildi ve bu sekilde 2
saat sure ile bekletildi. Daha sonra genis bir siizgece aktarilarak suyu siiziildii. Temizlenen
kabuklar Skg’lik guruplara ayrilarak kiiflenmemesi, ¢iirimemesi ve saglikli bir ortamda
bulunmasi i¢in buzdolabinin 4°C olan sogutucu boliimiinde cips liretim agamasina geginceye
kadar kisa sureli saatlik (1-2saat) muhafaza edildi.

Sekil 2 Cucurbita moschata tiirii balkabagi (Orjinal) ve atik balkabagi kabuklari

4.2. Atik Balkabag Kabugundan Elde Edilecek Cipslerin Kodlanmasi
On ayr birlesim denendj;
1) Balkabagi Kabugu Lapa Kodu: BKLO0O
2) Balkabagi Kabugu Lapa+Tuz Kodu: BKLO1
3) Balkabagi Kabugu Lapa+Kori+Tuz Kodu: BKL02
4) Balkabag1 Kabugu Lapa+Susam+Tuz Kodu: BKL03
5) Balkabagi Kabugu Lapa+Corekotu+Tuz Kodu: BKL04
6) Balkabag Kabugu Lapa+Tar¢in+Pudra Sekeri Kodu: BKL05
7) Balkabagi Kabugu Lapa+Kekik+Tuz Kodu: BKLO06
8) Balkabagi Kabugu Lapa+Ac1 Kirmiz1 Toz Biber+Tuz Kodu: BKLO7
9) Balkabag1 Kabugu Lapa+Nane+Tuz Kodu: BKLO08
10) Balkabagi Kabugu Lapa+Kekik+Act Kirmizi Toz biber+Nane+Tuz Kodu:BKL09



4.3. Temizlenen Balkabag Kabuklarinin Haslanmasi ve Ogiitiilmesi

Buzdolabindan ¢ikartilan Skg’lik temizlenmis balkabagi kabuklarinin {izerine 5 L musluk
suyu ilave edilerek ocagin kisik atesinde 2 saat boyunca suyunu tamamen g¢ekinceye
kadar haslandi. Haslanmis balkabagi kabuklari salca makinesinden 3 kez gegirilerek
ogiitiilme islemi tamamlandi. Bes (5) kg olan balkabagi kabuklarindan 4,5kg balkabagi
kabugu lapasi elde edildi.

Sekil 3. Haslanmig balkabagi kabuklarin 6giitiilmesi

4.4. Cips Uretiminde Kullamilacak Baharat Miktarlarimin Belirlenmesi
Tablo 1.

Baharat Cesidi Miktar (gr)
Tuz 1,50
Kori 2,00
Susam 2,65
Corek Otu 3,00
Tarcin 1,65
Pudra Sekeri 6,65
Kekik 0,60
Ac1 Kirmmzi Toz Biber 1,85
Nane 1,30

4.5. Elde Edilen Lapadan On Cips Uretimi
Kod igeriklerine gore on cipslerin iiretilme asamasinda oncelikle ana malzememiz olan
balkabagi kabuklarindan hazirladigimiz 200 g lapa on ayr1 kaba alinarak kombinasyon



kodlarina gore baharatlar 6lgiilii bir sekilde ilave edilerek kabin i¢indeki lapa ve baharatlarin
15 dakika stireyle iyice karigmasi saglandi, karisimlar ayr1 ayri sterc flime sarilarak karanlikta
30 dakika bekletildi. Karisimlar ayr1 ayr1 yagh kagidin tizerine alinip 2 ve 5mm kalinliginda
merdane yardimiyla agildi. Agilan cips lapalari kesici alet kullanilarak cips seklinde kesilerek
onceden 1sitilarak sicakligi 180 °C’ye getirilmis olan ev tipi “Simens” marka firinda fan
acikken 40dk. pisirildi. Pigsen cips Ornekleri kagit havlu {izerinde oda sicakliginda 5 dakika
bekletilerek dinlendirildi. Ayrica derin bir tava igerisine ilave edilen 1 litre zeytin yagi ve
aycicek yaginda 2 ve Smm kalinligindaki cipsler ayr1 ayr1 10 dakika kizartilmistir. Kizartilan
cipsler kagit havlu iizerine alinarak fazla yaginin emilmesi saglandi. Yine kizartilan cipsler 5
dakika bekletilerek dinlendirildi. Hazirlanan tiim cips numuneleri 60 °C sicaklikta 40 dakika
sureyle, nem igerikleri %5’in altina dusene kadar tepsili kurutucuda kurutuldu.Daha sonra
belirledigimiz kriterlere gore tadim yapilarak tiretilecek cipsler belirlendi.

Tablo 2. Uretilen On Cips Degerlendirme Tablosu

Uretilen
Balkabag Zeytinyad Aycicegi Yagi Firinda
Kabugu Cips
Kodlar

2 (mm) 5 (mm) 2 (mm) 5 (mm) 2 (mm) 5 (mm)
BKLOO Y-T-K- Y- T-K-  Y-T-K- Y-T-K-  Y+T+K+ Y-T-K-
BKLO1 Y-T-K-  Y-T-K- Y-T-K- Y-T-K-  Y+T+K+ Y-T-K-
BKLO02 Y-T-K-  Y-T-K- Y-T-K- Y-T-K-  Y+T+K+ Y-T-K-
BKLO03 Y-T-K-  Y-T-K- Y-T-K- Y-T-K-  Y+T+K+ Y-T-K-
BKLO4 Y-T-K-  Y-T-K- Y-T-K- Y-T-K-  Y+T+K+ Y-T-K-
BKLO5 Y-T-K-  Y-T-K- Y-T-K- Y-T-K-  Y+T+K+ Y-T-K-
BKLO6 Y-T-K- Y- T--K-  Y-T-K- Y-T-K-  Y+T+K+ Y-T-K-
BKLO7 Y-T-K- Y- T-K- Y-T-K- Y-T-K-  Y+T+K+ Y-T-K-
BKLO8 Y-T-K-  Y-T-K- Y-T-K- Y-T-K-  Y+T+K+ Y-T-K-
BKLO9 Y-T-K- Y- T-K-  Y-T-K- Y-T-K-  Y+T+K+ Y-T-K-

Tablo 7’yi inceledigimizde firinda 2 mm olarak hazirladigimiz tim kombinasyonlardan



iirettigimiz cipsler On testi gecmistir.

Yagli: Y- Yag yok: Y+
Tadi ve kokusu uygun degil: T-  Tadi ve kokusu uygun: T+
Kalinlhig fazla ya da az: K- Kalinlig1 normal: K+

4.6. On Cips Uretiminden Sonra Degerlendirme Sonuclarina Gére Nihai Cips Uretimi

On degerlendirme sonucuna gore begenilen 2 mm kalinliginda firinda pisirilen cipslerin
uretilmesi igin tekrardan kod iceriklerine gére 200 g lapa on ayri kaba alinarak kombinasyon
iceriklerine gore baharatlar ilave edilerek 15 dakika siire ile iyice yogruldu, karisimlar ayri
ayr1 ster¢ flime sarilarak karanlikta 30 dakika bekletildi. Karigimlar ayr1 ayr1 yagh kagidin
iizerine alinip 2 mm kalinliginda merdane yardimiyla acildi, yildiz seklinde pasta kalibi
kullanilarak kesilen cips lapalar1 6nceden 1sitilarak sicakligi 180 °C’ye gelen ev tipi “Simens”
marka firinda fan acikken 40 dk. pisirildi. Pisen cips ornekleri kagit havlu iizerinde oda
sicakliginda 5 dakika bekletilerek dinlendirildi. Ardindan cips numuneleri 60 °C sicaklikta 40
dakika sureyle, nem igerikleri %5’in altina dusene kadar tepsili kurutucuda kurutuldu.

Sekil 4.Uretimini gerceklestirdigimiz nihai cips numuneleri



4.7.Uretilen Cipslere Yapilan Testler
4.7.1. Kuru madde tayini

Uretilen cipsler kodlarina gére ayr1 ayr1 3 tekrarl olacak sekilde ilk dnce konulacak olan cam
petri kaplarimin darasi hassas terazi (0,001g) ile alindi. Sonra iglerine konulan yas cipsle
Ol¢timleri yapildi. Daha sonra 105 ° C etiiv de sabit agirliga gelinceye kadar (yaklasik 3 saat)
bekletildi. Desikatorde sogutulduktan sonra dl¢timler 0,001 g hassasiyetteki terazide yapildi.

Kuru madde verilen formile gére hesaplanir.

Kuru Madde (%) = (dara+kuru madde -dara) x 100) / ( dara+yas 6rnek — dara)

Kombinasyonlarin Kuru Madde Yiizdeleri %

120

100

5
92,78 9536
89,86
86,43
81,82 82,97
77,97
0 I

Kombinasyonlar

S =N %
=3 =] =3

Kuru Madde Miktarlannin Yiizdeleri %

(%)
=]

“BKL0O0 ®BKLOl ®BKL0O2 ®BKL03 ®mBKL04 ®BKL0OS5 mBKL06 mBKL07 ®BKL0§ =BKL09

Sekil 5. Kombinasyonlarin kuru madde ytizdelerinin grafigi

Elde ettigimiz veriler ve hesapladigimiz formule gére BKLOO kodlu cipsimiz belirleyici
deger olma (%68,08) niteligindedir.

4.7.2.Renk Tayini

Verilen kodlara gore tiim kombinasyonlarla % 5’lik ¢ozelti hazirlandi. Cozeltiyi hazirlamak
icin ilk dnce kombinasyonlarin her biri 105 °C olan etiivde 2 saat kurutuldu. Daha sonra
etlivden c¢ikartilan cips numune ornekleri desikatérde sogutuldu. Cips numunelerinin her biri
porselen havanda toz haline getirildi.Ardindan sik dokulu siizgegle elendi.Cozeltiyi
hazirlarken ultra saf su kullanildi.Hazirlanan ¢ozeltiler {izeri kapatilarak i¢indeki cips numune
partikiillerinin rengini ultra saf suya birakmasi i¢in 12 saat bekletildi.Bekletilen ¢ozeltiler
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filtre kagidi ile siiziildi, NOVA 5000 cihazinin colorimetre sensorii (kirmizi filtre)

kullanilarak rengin parlaklik degeri her kombinasyon i¢in 4 paralelli ve 3 tekrarli olacak
sekilde ol¢iildii ve sonuglarin ortalamalart alindi.

Kombinasyonlarin Kirinmia Filtredeki Degerleri

42,68 43,77
40,91
37,88

Kombinasyonlar

70

e 60,96

50

o
=)

Kirmzi Filtre Degerleri
w
=]

20

46,88

=BKLO0 wBKL0Ol w=wBKL02 =BKL03 wBKL04 =BKL05 =BKL06 =BKL07 +BKL08 w=BKL09

Sekil 6. Kombinasyonlarin kirmiz: filtreye gore renk tayini
4.7.3. Cips Cozeltilerinin pH Degerinin Olciilmesi

Uretilen cipsler porselen havanda ezilerek her biri igin 3 gr numune &rnegi iizerine 27 mL saf
su ilave edilerek karistirilmistir. Hazirlanan ¢ozeltiler 10dakika dinlendirildikten sonra
cozeltilerin pH degeri Mettler Toledo marka pH metre ile 3 tekrarli olarak 6l¢iildii.

Kombinasyonlarin pH Degerleri

6
BKL0S
s 5.55
4 I
3
2
1
[

®BKL0O0O wBKL0Ol wBKL02 wmBKL03 mBKL04 mBKLO5 wBKL06 wBKL07 »BKLOR wBKL0Y

pH Degerleri
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Sekil 7. Kombinasyonlara gore pH 6l¢iim grafigi

Olgiilen pH degerlerinde cipsimizin pH’min normal Cucurbita moschata ‘ya yakin oldugu
icin cipsimizi asidik degerden tiiketilebilir yapmaktadir.

4.7.4. Brix Olgumleri

Brix degeri bir gida maddesinin igerisinde bulunan suda ¢o6ziinebilen kati1 madde miktarini
gosteren degerdir. Sembolii (°Bx)’dir. ilk nce porselen havanda ezilen 105 OCetiivde 1,5 saat
kurutulmus cipsler porselen havanda toz haline getirildi. Daha sonrasinda tiim
kombinasyonlarin  %5’lik sulu ¢o6zeltileri hazirlandi. Hazirlanan ¢ozeltilerin  {istleri
kapatilarak oda sicakliginda 2-3 saat bekletilerek ¢ozeltilerin igindeki maddenin ¢okmesi
sagland1. Ustte kalan sividan pastdr pipeti yardimiyla az miktarda cekilen sivi Hanna marka
HI96801 refraktometre ile 3 tekrarli olarak ol¢iildii.

Kombinasyonlarin Brix Degerleri %
25

L5

0,5

0
mBKL0O0 ®mBKLOl =BKL02 =BKLO3 ®mBKL04 w®BKL05 =BKL06 =BKL07 ©=BKL08 =BKL09

Sekil 8. Balkabagi kabugu cipsinin Brix degerleri

4.7.5. Duyusal Analiz

Balkabagi kabugundan tiretimini yaptigimiz cipslerin duyusal analizlerinde en az 20 panelist
yer almistir. Panelistler 6rnekleri goriiniis/yiizey rengi, gevreklik/tazelik, ¢itirlik, tat/koku,
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genel begeni, toplam skora gore 5 Glgekli kalite kriteri baz alinarak degerlendirmistir. Bu
skalada 5 ¢ok iyi ve 1 ¢ok kotil olarak kabul edilmistir. Panelistler 6rnekleri degerlendirmeye
baslamadan once 6n egitime alinmistir.

Duyusal analiz testlerindeki sonuclarimiza gore en ¢ok toplam skor ortalamasina sahip olan
cipsimiz BLK04 (Lapa + Corekotu + Tuz), onun ardinda 2. Olan BKLOS5 (Lapa+ Tarcin +
Pudra sekeri), 3. ise BKLO3 (Lapa + Susam + Tuz) olmustur.

Kombinasyonlarin Duyusal Niteliklerin
Panelistlere Gore Toplam Skor Ortalamalar:

25

20

15

10 12,45

HBKLOO ® BKLO01 = BKL02 m BKL03 m BKL04 5 BKL05 = BKL06 = BKL07 © BKL08 = BKL09

Sekil 9. Duyusal niteliklerin 20 panelistce degerlendirilmesi (Toplam Skor)

5. Yenilikgi (inovatif) Yonii

Sagliklt ve kaliteli bir hayat siirdiirebilmemiz igin saglikli beslenmenin yararlari
konusunda tiketicilerin bilinglenmesi bu konu iizerinde gida endiistrisini harekete
gecirmis ve konunun uzmanlarimi saglikli {irlinler gelistirmeye yoneltmistir. Bu
dogrultuda dogal ve besleyici materyallere ek olarak, beklenilen islevsel 6zelliklere
sahip yeni kaynaklarin bulunmasinin gerekliligi ortaya c¢ikmustir. Fakat atiklarin
yeniden degerlendirilmesinde kullanilacak olan yontemlerin insan sagligi iizerinde ve
cevresel agidan da kirletici etkisinin olmamasi da ¢ok dnemli diger bir husustur. Bu
yoniiyle tiretimini gergeklestirdigimiz Urdnumaz bir ilk olma niteligindedir.
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6. Uygulanabilirlik

Balkabagi kabugu atiklarindan iirettigimiz cipslerle yaptigimiz bu ¢alismada, elde edilen
sonugclar1 ve bu sonuglar dogrultusunda yaptigimiz 6nerileri asagidaki gibi
siralayabiliriz.

e Uretimde C.moschata tirii balkabag:i kabuklari ham madde olarak kullanilmistir.
Uretilen cipslerin toplam kuru madde miktarlarini kendi icinde karsilastirdigimizda
balkabagi kabuklarindan kendi olusturdugumuz yonteme gore elde ettigimiz lapay1
kullanarak yaptigimiz cipslerden sadece lapanin oldugu BKLOO kodlu balkabagi
kabugunu kullanarak irettigimiz cipsin kuru madde miktart ham madde olarak
belirleyici deger olma (% 68,08) niteligindedir. Bu da bize balkabagi kabuklarinin
cips tiretimi i¢in iyi bir ham madde olabilecegini gostermektedir.

e NOVA 5000 cihazinin kolorimetre sensoriinii kullanarak o6l¢tiiglimiiz renk tayini
degerleri goz oOniine alindiginda yine BKLOO kodu verdigimiz ham madde olarak
kullandigimiz lapanin renk gecirgenlik degerinin en yiiksek oldugu goriilmektedir.
Buradan hareketle lapaya ilave ettigimiz baharatlarin renk tayininde 11k
gecirgenligini ne kadar etkiledigini hesapladik. Kori baharati; kori bitkisi, zerdegal,
zencefil, kimyon, karanfil, kisnis, kakule, hint cevizi, demirhindi ve ac1 kirmizibiber
bilesenlerinden  olusmaktadir. Kori ekleyerek irettigimiz BKL02 kodlu
kombinasyonun 1s1ik gegirgenligi diger tekli baharatlar ekleyerek olusturdugumuz
kombinasyonlara gore bu durumu olumsuz yonde etkilemektedir. Ayn1 durum BKLO09
kodlu, i¢inde ¢oklu baharat bulunan (kekik, aci kirmizi toz biber, nane,)
kombinasyonda da karsimiza ¢ikmaktadir.

Baharatlarin Isik Gecirgenligini Hesaplama Formiilii

Hg01g'BIg01g:T+B+BX (T+B+Bx)—T:B+BX

H= Ham Madde Bi=Baharat ilaveli Madde

T=Tuz B= Baharat Xgog= X Maddesi Genel Ortalama Isik
Gegirgenligi

Byx= Baharatin Farkli Degiskenleri (x=pozitif tam say1)

Ornek Hesaplama:

60,96 [(BKLOO)H yorg] — 42,91 [(BKLO1)Biz,e] = 18,05 (T)




14

60,96 (BKLO0O) — 37,88 (BKL04) = 23,88 (T + B)

23,88 (T + B) — 18,05 (T) = 5,03 (B)

Her bir kombinasyondan ayr1 ayr1 3 gr numune Ornegi iizerine 27 ml saf su ilave
ederek hazirladigimiz cipslerin 3 tekrarli olarak olgtiiglimiiz pH degerlerinin
ortalamalar1 alindiginda verilerin 4,23-5,58 arasinda oldugu tespit edilmistir.
Yaptigimiz literatiir taramasinda‘‘Dhiman vd.(Aktaran: Giingor, 2021) balkabaginin
pH degerinin 4,5+0,01 oldugunu belirtmislerdir. Biz de ham madde olarak
kullandigimiz BKLOO kodlu kombinasyonun pH degerini 4,23 olarak olctiik. Ham
maddenin zay1f asidik 6zellikte olmasi cipsin tiiketilebilme potansiyelini olumlu yone
etkileyecektir. Bu da bize balkabagindan iirettigimiz tiim cipslerin giivenilir gida
olarak tiiketilmesini miimkiin kilacagini diistindiirmektedir.

Hazirladigimiz cipsleri etiivde 105°C 1,5 saat boyunca kuruttuktan sonra porselen
havanda dovdiik. Toz haline gelen cips numunelerinden %5’lik sivi ¢ozeltiler
hazirladik. Stvilarm Brix degerlerini 3 tekrarli bir sekilde 6lctiik. Olgtiigiimiiz Brix
degerleri % 0,7-2,2 arasindadir.

20 paneliste uygulanan duyusal analiz testinin toplam skor puanlamasina gore en ¢ok
begenilen cips BKL04 (Lapa + Corekotu + Tuz) kodlu ortalama skor degeri “19,6”
olan kombinasyondur. Ardindan 2. sirada BKLO5 “18,75” puanla (Lapa + Tar¢in +
Pudra Sekeri) ve sonrada 3. sirada “18,45” puanla BKLO3 (Lapa + Susam + Tuz)
kodlu cips gelmektedir. Goriiniis/ylizey rengi kriteri baz alinarak yapilan puanlamaya
gore BKLO3 kodlu (Lapa + Susam + Tuz) cips en c¢ok begeni almistir.
Gevreklik/tazelik, citirlik, tat/koku kriterlerinin hepsinde en begenilen BKL04
koduyla (Lapa + Corekotu + Tuz) iiretimini ger¢eklestirdigimiz cips olmustur.

Projemiz ticari bir Griine doniistiirtilebilir. Cipsimizin ambalaj1, kutusu ya da paketi ile
ilgili calismalar yapilabilir.

Sekil 10.Toplam skora gore siralama



1. (Lapa + Corekotu + Tuz) 2. (Lapa + Targin + Pudra Sekeri) 3. (Lapa + Susam + Tuz)

7. Tahmini Maliyet ve Proje Zaman Planlamasi

Uriin

Maliyet (TL)

Su Tuketimi (1 m°)

5TL

Balkabagi kabuklari Herhangi bir tcret 6denmedi
Etiv (1 kW/h) 100 TL
Baharatlar 15TL
Firinda pisirme S0TL
Toplam 170 TL

AYLAR
Isin Nisan Mayis Haziran Temmuz Agustos Eylul Ekim Kasim Arahk Ocak
Literatur
Taramasi X X X X X
Deney
Calismasi X X X
Verilerin
Toplanmasi X X
ve Analizi
Proje
Raporu X

Yazimi



8. Proje Fikrinin Hedef Kitlesi (Kullanicilar):
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Gida sektoriine sunmus oldugumuz bu yeni atistirmalik olan balkabagi kabugu cipsimizi saglikli

ve dogal iiriinler tiiketmek isteyen her yastan kisiler rahatlikla tiiketebilir.

9. Riskler

Risk Seviyesi

Tiiketici/Uretici Fikri

Diisiik

Orta

1. Asama - Uretici

+Ureticinin {iriinii
kesfedememesi.

«Uriiniin Uretici
tarafindan potansiyel
arz etmemesi.

«Uriiniin iiretilirken hata,
sorun veya satista
problem ¢ikarmasi.

Uriiniin tiiketici

*Tlketicinin Urlini

«Uriiniin tiiketiciye zarar

2. Asama - Tuketici | tarafindan fark begenmemesi. vermesi ve tuketicinin
edilmemesi. sikayet etmesi
Coziim Onerileri (B Plani):
Risk Seviyesi
Diisiik Orta

Tiiketici/Uretici Fikr

1. Asama - Uretici

«Ureticinin iiriinii
kesfedememesi.
COzim: Melek
yatirtmci ya da
girisimci aranabilir,
proje adina daha ¢ok
basvuru yapilabilir.

+Uriiniin iiretici
tarafindan potansiyel
bulundurmamasi.
Co6zim: Uriin daha
gelistirilebilir sunuma
etkileyici unsurlar
eklenebilir.

Uriiniin tiretilirken

hata, sorun veya satista
problem ¢ikarmasi.
Coziim: Urlniin
Uretimine neden olan
unsur drinden
kaldirilabilir ve baska
malzemeler
denenebilir.

2. Asama -
Tuketici

«Uriiniin tiiketici
tarafindan fark
edilmemesi.

COzim: Reklam filmi
cekilmesi, pano ya da
poster hazirlanmast.

*Tlketicinin Grund
begenmemesi.

Coziim: Kisiden kigiye
degisse de baska
kombinasyonlarda cips
Uretimi ve hata
bildirme merkezi.

«Ur(iniin tiiketiciye
zarar vermesi ve
tiikketicinin sikayet
etmesi.

C6zim: Hata bildirme
merkezinden sorunu
ogrenerek Uretimde
degisiklik yapilabilir.
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