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1. Proje Ozeti (Proje Tanimi)
Israf, devrimizin en biiyiik sorunlarindan birisidir. Diinya’da ve Tiirkiye’de binlerce, on binlerce ag
insan var. Kimileri yemeklerini ¢ope atarken bazi insanlar 1 dilim ekmege muhtag sekilde yasamini
stirdiirmeye ¢alisiyor. Diinyada her 3 tabaktan birinin ¢ope gitmekte ve israf edilen gidanin yiizde
60’1min yeniden kazandirilabilmekte. Tiim diinyada kiiresel gida krizinin yasandig1 ve tartisildigi bu
dénemde, insanlarin hassasiyet gostermesi hem israfi onlemek hem de toplumsal duyarliligr artirmak
acisindan son derece anlamli ve dnemlidir. Toplu yemek yapilan fabrikalar, askeriyeler, tiniversiteler
ve pansiyonlu okullarin yemekhaneleri gibi yerlerde ¢ok fazla yemek artmakta ve bunlar cogu zaman
israf edilmektedir. Bu sorunun oniine gegebilmek igin yaptigimiz genis g¢apli arastirmalar,
planlamalar ve denemeler sonucunda dogru ¢éziimii buldugumuzu diisinmekteyiz. Ik olarak bir
pansiyonlu okulun yemekhanelerinde bir 6giinde yapilan yemek kilo hesabi hesaplanarak, artan
kismin ne kadar insan1 doyurabilecegi bulunmustur. Yapilan yemek miktar1 240 kisilik, artan kisim
ise yaklasik olarak en az 20 kisiye en fazla 100 kisiye yetebilecek miktardadir. Bu miktar yaptigimiz
se¢im uygulamasi sayesinde bagislarla birlikte 90-120 kisiye kadar ¢ikabilmektedir. TUBITAK
2204-A 2020 Bolge Finali, TEKNOFEST 2020 Final, TEKNOFEST 2021 Final ve katildigimiz
diger yarigmalarda hazirladigimiz, stirekli olarak gelistirme ve iyilestirme yapmaya devam ettigimiz,
HTML-CSS-JS-PHP-MYSQL(PDO)  dillerini  kullandigimiz  interaktif = web  sitemiz
(ayito.geleceginisiklaritakimi.com) bulunmakta. Sitemiz sayesinde 6grenci® o giin icin yiyecegi
veya yemeyecegi yemegi secebiliyor yemedigi yemekleri ise bagislayabiliyor. Ucretli ya da

pansiyonda kalan grenciler ise yemedigi 6giiniin iicretini bagis olarak verebiliyor. Ozel olarak
tasarladigimiz karth ve kapakli yemek dagitim sistemimizle, kurumda yemek yiyen kisiler segtikleri
yemekleri rahatlikla alabilecek. Bagislanan temiz yemekler asevlerine gonderilecek ya da
ogrencilerin yemek saatleri disinda okul pansiyon yemekhanesinde (mobil asevi) verilebilecektir.
Hangi kurumda yemek oldugunu web sitemiz iizerinden veya elektronik ekrandan ihtiyag sahipleri
takip edebilecek, meniiyii gorebilecek ve rezervasyon yapabilecekler. Ek olarak yemek dagitan
kurumun diizenli takibi ve projenin tam verimle ¢alismasi igin tasarladigimiz veri web sitemiz de
bulunmakta. AYITO, 2022 yilinin israfa dnlemeye yonelik en genis ¢aligmalarindan biridir. 3 ayri
sistemi biinyesinde bulundurmakta ve yemek israfinin 6niine ¢ok biiyiik 6l¢lide gegmektedir. (Giizel,
Ipek ve Yildirim Yilmaz, 2018)
2. Problem Durumunun Tammlanmasi:

Tiim diinyada kiiresel gida krizi yasaniyor. Israf, bizlere hem maddi hem de manevi zararlar ermekt
Devletimiz kendi iginde barindirdig insanlara en az 3 ¢esit yemek vermektedir (Bu yiiksek 6grenim
yurtlarinda daha fazladir). KYK yurtlar1 ve bazi diger kurumlarda daha fazla ¢esit ¢ikmakta ve artan
kisim buna bagl olarak daha fazla olmaktadir. Askeriyeler, tiniversite yemekhaneleri, fabrikalar ve
pansiyonlu okul yemekhanelerinde de artan yemek miktar1 olduk¢a fazla. Okulumuz
pansiyonumuzda artan yemeklerin ne kadar oldugunu 6grenmek amaciyla 1 ay boyunca her giin
Oglin 6glin artan yemekleri Olctiik. 200 kisilik pansiyonda artan yemek miktar1 5-12 kg arasi
degismekte. 1 porsiyonu 200 gr olarak hesaplarsak 20-60 kisi arasinda insan1 doyurabilmektedir.
Ogrencilerin sevdigi yemekler daha az artarken sevmedigi yemekler daha fazla artmaktadir. Fakat
artan yemege bagli olarak bagis orani da artmaktadir. Gilincel olarak uygulanan toplu yemek dagitim
islemi oldukca verimsiz, eksik ve teknolojiden yoksun bir sistemdir. AYITO, toplu yemek yapilan
kurumlara devrim niteliginde bir degisiklik getirmekte ve yemek dagitim islemini kokiinden
degistirip olduk¢a verimli ve faydali bir hale getirmektedir.

! Tiim raporda 6grenci olarak bahsedilen ifade hali hazirda o yemekhanede yemek yiyen kisilerdir.


http://www.ayito.geleceginisiklaritakimi.com/

Israfin bir diger boyutu ise maddiyattir. Maddi olarak ¢ok biiyiik zararlar vermektedir. Sadece
Tiirkiye’de giinliik israf edilen ekmegin adedi 6 milyonu buluyor. Ve ekmegin ortalama fiyatin1 3
TL tizerinden alirsak giinde 18 milyon TL, haftada 126 milyon TL, ayda 504 milyon TL, yilda 6
milyar 48 milyon TL eder. Yani bu da demek oluyor ki Tiirkiye’de yasayan bir insanin ortalama
omrii olan 75- 80 yilda sadece ekmekten yaklasik 485 milyar TL israf ediyoruz. Bunlar sadece
ekmek israfindan dogan maddi zararlar. Bizim projemiz sadece ekmekle sinirli kalmamakta ve tiim
gida malzemelerinin israfin1 6nlemektedir. Tiirkiye’de her y1l 26 milyon ton gida israfi yapiliyor.
Yemek israfinin biitiin boyutlarina da ayrintili sekilde bakarsak 200 kisilik bir pansiyon
yemekhanesinde aylik 465,35 kg yemek israf ediliyor. Porsiyonu 200 gr hesaplarsak yaklasik ayda
2254 kisiye yetecek miktarda yemek ¢ope gidiyor. Bu veriler gergekten ¢ok ciddi rakamlar. Biz web
sitemize araciligl ile tiim israfi onlemekteyiz. Eger sistemimiz onceden uygulanmaya baslamis
olsaydi sadece bir yemekhaneden yilda 27.048 kisi doyurabiliyorduk. Bu da yaklasik 432 bin TL
zarar anlamina gelmektedir. Tirkiye’deki kamu kurumlarindaki yemek israfi 2 milyar 163 milyon
TL civarinda dayanmistir. Tiim Tirkiye’de yilda toplam gida israfi ise 555 milyar TL’dir.
Projemiz sayesinde mutfagin en alt basamagindan baslayarak en ist kisimlarina kadar israfi
Onleyebiliriz. Bunlar1 yaparken ihtiyag¢ sahibi insanlar1 da doyurabiliriz. Artan temiz yemeklerimiz
cope giderken disarda binlerce a¢ insanin bulunuyor. Maalesef su zamana kadar toplu yemek yapilan
yerlerde artan temiz yemek israfina ¢6ziim bulunamamistir. Halen yemekler cogu zaman ¢Ope
gidiyor. Projemiz: kurum, kurumda yemek yiyen kisiler, ihtiyac sahibi insanlar ve kurum gevresinde
bulunan kisiler gibi pek cok kitleye dokunmakta ve onlar1 etkilemektedir. Bu da projenin ¢ok
yonliiliigiine sadece bir 6rnektir. (Celikkan, 2019; Cagri, 2020; Ozkdk, 2020; Sahin, 2021)
3. Coziim

Israf, genel olarak tiim diinyanin ortak sorunun sorunudur. Her gegen giin artan temiz yemeklerin
israfi katlanarak artmaktadir. Projemiz pilot olarak pansiyonlu okullarin yemekhanelerinden
baslanarak; KYK Yemekhaneleri, fabrikalar, iiniversite yemekhaneleri, TBMM Yemekhaneleri vb.
olarak diinyanin her yerindeki toplu yemek yapilan biitiin kurum ve kuruluslarda uygulanabilir.
Projemizin genel isleyisi su sekildedir: Yapilan veri toplamalari ve analizleri sonucu yemek miktari
240 kisilik ise artan kisim ise yaklasik en az 20 kisiye en fazla 100 kisiye yetebilecek miktarda
oldugu tespit edilmistir. HTML-CSS-JS-PHP-MYSQL(PDO) kullanarak bir web sitesi kodladik.
Web sitemiz sayesinde 6grenci o giin i¢in yiyecegi veya yemeyecegi yemegi secebiliyor, licretli ya
da pansiyonda kalan 6grenciler ise yemedigi 6giiniin iicretini bagis olarak verebiliyor. Artan temiz
yemekler asevlerine gonderilecek ya da Ogrencilerin yemek saatleri disinda okul pansiyon
yemekhanesinde (mobil asevi) verilebilecektir. Hangi kurumda yemek oldugunu web sitemiz
iizerinden veya elektronik ekrandan ihtiyac sahipleri takip edebilecek, meniiyli gorebilecek ve
rezervasyon yapabilecekler. Kurumda yemek yiyen kisilere ve yemek yiyecek olan ihtiyag sahibi
kisilere verilecek olan RFID Kart sayesinde yemek dagitimi sorunsuz olarak gerceklesecektir.
Disarida bulunan karni a¢ insanlart doyurmamiz ve kurumda yemek yiyen kisilere (6zellikle
okullarda) sorumluluk bilinci kazandirmamiz toplumsal faydalarimiz arasindadir.
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4. Yoéntem

Web sitemizi PHP ve MYSQL kullanarak kendimiz kodladik. Halen gelistirmeye ve cesitli
tyilestirmeler yapmaya devam ediyoruz. PHP kullanmamiz ise web gelistirme alaninda en
tyilerinden biri olmasi. PHP simdi 20 milyondan fazla web sitesinde ve diinya capinda 1 milyondan
fazla sunucuda kullanilmaktadir. Veri Tabani islerini MYSQL (PDO) kullanarak yaptik. Sitemizde
3 adet giris var; Ogrenci, yonetici ve ihtiyag sahibi girisleri. Ogrenciler giinliik yiyecekleri
yemeklerini segiyorlar. Gorevliler ise yonetici girisinden girip verilere ulasiyor ve web sitesini
diizenleyebiliyorlar. Uygulamada &grencilerin karsisina aylik yemek listesi yer alryor. Ogrenciler en
gec 1 hafta dnceden yemekleri segecekler. Thtiyag sahipleri hangi kurumda hangi yemek oldugu ve
kag¢ kisilik yemek kaldigi gorebilecek. Rezervasyon yaptirabilecekler. Eger ihtiya¢ sahibin web
sitemize girme imkani1 yok ise yemekhanelerde ya da asevlerinde bulunan numarator yardimi ile
biitiin islemleri yapabilecek. Yemeklerini 6grencilerin yemek saatleri disinda okul pansiyon
yemekhanesinde veya asevlerinde yemeklerini yiyebilecekler. Ihtiyag sahiplerinin kurumda yemek
yemesi “Mobil Asevi” mantigina girmektedir. Ornegin yemek meniimiizde: kuru fasulye, piring
pilavi, corba ve tursu var. Ogrenci kuru fasulyenin altinda bulunan “Istiyorum” veya “Istemiyorum”
seceneklerinden birini segip onayliyor. Ayni seyi tiim hafta igin dolduruyor. Biz yoneticiler olarak
secilen yemek sayilarina ulasiyoruz. Yemegini yemeyen Ogrenciler isterlerse ihtiyac sahiplerine
bagis yapabilecek. Eger bagislamak istemezse o giin o kisinin yemegi yemekhaneden ¢ikmayacak
malzemeleri ambarda kalacak. 240 kisini katildig1 se¢imde 18 kisinin kuru fasulye yemedigini ve
bagisladigini 6greniyoruz. 2 kisi ise bagislamamis. O 18 kisinin yemek hakkini ihtiyag sahiplerine
dagitiyoruz. 2 kiginin yemeginin malzemesi ise ambarda kalacak. Yemek dagitiminda karigiklik ve
sikint1 olmamast igin 6zel olarak karth ve kapakli yemek dagitim sistem tasarladik. Yemek alindan
yer ile ag¢1 arasim seffaf bir sekilde kapatacagiz. Yemeklerin verilmesi i¢in her yemegin Oniine
kapakli bir sistem koyacagiz. Kisi yemek almadan Once, her yemegin basina uygun sekilde
konumlandirilan RFID okuyucuya, ona 6zel olarak verdigimiz kartt okutacak. Sistem, web
sitesinden kisinin o yemegi secip se¢gmedigini ¢ekecek. Buna gore sectigi yemeklerin kapaklari
acilacak. Ogrenci agilan kapaklardan yemegini alacak. Kapaklart MG90S servo motor yardim ile
acmay1 planliyoruz. Tiim sistem Deneyap Kart lizerinden ¢alisacak.

Gorsel-4 AYITO Sistemler Toplulugu Diyagrami
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5. Yenilik¢i (Inovatif) Yonii
Projemizde temiz olmayan yemekler i¢inde diisiindiigiimiiz seyler var. Eger tabaklarda yemek
kalirsa tabaklar toplanirken artik yemekleri ayirip hayvanlar i¢in barinaklara gonderebiliriz.
Herhangi bir kuruma az sayida ihtiyag¢ sahibinin gelmesiyle olusan artan yemekleri 1-2 giinliik buz
odalarinda 6zel sekilde saklayabiliriz. Her iki fikirde projenin i¢inde yer aliyor. Projemiz daha
onceki hi¢cbir ¢alismaya benzemiyor. En yakin benzerlik olarak 2013 yilinda TBMM Genel
Sekreteri Dr. Irfan Neziroglu tarafindan “Fazla Yemekler Ihtiyag Sahiplerine, Artik Yemekler
Hayvan Barinaklarina” projesi yapilmis. Bu projede tabaklarin iizerinde kalan yemekler esas
alinmis ve higbir teknoloji kullanilmamistir. Bizim projemizi diger projelerinden ayiran en 6nemli
fark, biz modern teknoloji unsurlarini en etkili sekilde kullaniyoruz. 2 projede en benzer yonii artan
yemeklerin israfin1 bitirip ihtiya¢ sahiplerinin karnini doyurmasi. Yapacagimiz web sitemizi
kodlarken son zamanlarin popiiler programlama dillerinden olan PHP kullanacagiz. PHP,
giiniimiiziin yenilik¢i ve verimli yazilim dillerinden biridir. Yemek dagitim sistemimizde ise
Deneyap Kart ve servo motorlar kullanacagiz. Deneyap kart rakiplerine gore ciddi derecede avantajli
ve gl¢liidiir. Yerli ve milli olan gelistirme kart1, tim diinyadaki rakiplerine gore olduk¢a yenilikei
ve ustlindiir. (Anonim, 2013)

“Bir startupin yapmasi gereken: Kabul edilmis fikirleri sorgulamak ve isi sifirdan yeniden
disiinmek.” Bu sozler internet iizerinden ¢alisan online bir 6deme sistemi olan énemli bir sirketin
kurucusu ve milyarder girisimci Peter Thiel (2016)’in Sifirdan Bire isimli kitabina ait. Biz de kabul
edilmis fikirleri sorguladigimiz ve isi sifirdan yeniden diisiindiigiimiiz zaman ortaya AYITO ¢ikti.
Girisimciligin tiim 6zelliklerine? tamamen uydugumuzu diisiindiigiimiiz icin projemizi bir girisime
cevirmek bizim a¢imizdan zorlayici olmayacaktir.

6. Uygulanabilirlik
Projemizin giinliik hayata uygulanabilirligi oldukga yiiksektir. Ulkemiz yemekhane kiiltiiriine tam
olarak uyumlu olan AYITO, bir devrim niteliginde olup gerekli kuruluslarla anlasmaya varildig
takdirde cok rahat bigimde gercek hayata uygulanabilir. Bu kuruluslarda 6nceligimiz her zaman T.C.
Sanayi ve Teknoloji Bakanligidir. Gelistirilmesi olduk¢a miisait bir projedir. Her gegen giin daha da
iizerine koymaya devam etmekteyiz. Ticari bir alana doniistiirmek i¢in gerekli ilk adim fikrin
dogrulugudur. Fikrin dogrulugundan emin olmak icin miisteri kitleniz ile goriismek gereklidir. lyi
bir miigteri goriismesinde yakalanmasi gerekenler;

e Demografik bilgiler

e Problemi ¢6zmek i¢in onlarin kullandig1 yol / yontemler

e Problemin ¢oziilmesine ne kadar ihtiyag var?

e Uriinii kullanmas: i¢in degistirmesi gereken aliskanliklari var ni?

e  Uriinii kullanmasi i¢in 6grenmesi gereken bir seyler var m1?
Miisterimizin perspektifini anlamak dogru Uriinii insa etmek i¢in Onemlidir. Takim olarak
cevremizle ve kazandigimiz biiyiik yarismalarda yaptigimiz goriismeler sonucunda yukarida
belirtilen yakalanmasi gereken bilgileri yakalamaya calistik. %90 oranmda fikrimizin
dogrulugundan emin olduk. insanlar toplu yemek yapilan yerlerdeki yemek israfinin farkinda olup
bunun geri doniistiiriilmesinin yararl olacagini diistinmektedir.
Uygulanabilirligi daha da arttirmak igin projemize para karsihigi bagis ozelligi getirilebilir.
Pansiyonlarda kalmayan fakat 6gle yemeklerini yemekhanede yiyen dgrenciler yemegini yemek

2 Bu paragrafdaki ve “Uygulanabilirlik” alanmin birinci paragrafindaki girisimcilik bilgilerinin tamami, T3 Girisimci
Yetistirme Programi’na (GYP) secilen 45 kisiden biri olan bendeniz 6grenci Selim Aydin tarafindan saglanmaktadir.



istemedikleri zaman ay basinda verdikleri iicretlerini bagis yapabilirler. Ayni zamanda normal bir
vatandas hangi kurumda yemek yedirmek isterse o kurumun bir 6glinliik yemek iicretini verebilir.
Bu iicret devlet pansiyonlarda 16TL, KYK Yurtlarinda 17TL ve Askeriyede 19TL civaridir. Bu
ticretleri bagislayan biri 1 6giin bir ihtiyac sahiplerini doyurabilecek. Web sitemize kolay erisim,
Ogrencilerin ve ihtiya¢ sahiplerinin zorluk ¢ekmeden yemeklerini almasi ve bagislamasi
uygulanabilirligimize birer 6rnek. Bu isi daha rahat yapmak i¢in e-Okul ve e-Devlet sistemleri
kullanilabilir. e-Okul ve e-Devlet sistemleri ile isimiz daha da kolaylastirmakla beraber devlet
kurumlarinda daha verimli bir ortam olusturur. Giiniimiize yakin bir dénemden 6rnek vermek
gerekirse uzun siire giindemde kalan ve hayatimiz tamam degistiren Covid-19 salginindan dolay1
ihtiyac sahiplerinin sayilar1 ciddi oranda artti. Devletimiz onlara ulagsmaya c¢aligtir. Eger bizim
projemiz hayata ge¢mis olsa idi her sey hazirdi. Milli Dayanisma Kampanyasi zaten aktif olacakti
ve fazlasiyla isleyecekti. Covid-19 donemi daha verimli sekilde idare edilecek ve belki de sorunsuz
sekilde sonuna kadar varilacakti. Sadece ihtiyac sahibi kisilerin sayis1 bir miktar artacakti. Ozel
sektorde de israf edilen yemekler var. Goniillii olanlara rehberlik yapilarak proje daha rahat
uygulanabilir. Ozel sektérde Beyaz Bayrak gibi bir belge kullanilarak isletmelerin buraya tesvikini
arttirabiliriz. (Anonim, 2018)
Projenin sifirdan bir kurumda uygulanma adimlar su sekilde olmalidir:
1. Kurumun yemekhanesi iizerinde genis bir arastirma ¢alismasi yapilir.
2. Enaz 1 aylik veri toplanirken diger yandan projenin uygulanmasi i¢in gerekli goriismeler
ve planlar yapilir.
3. Yemek se¢imlerinin yapilacagi web sitesinde kuruma uygun olacak sekilde iyilestirmeler
ve degisiklikler yapilir.
4. Yemek dagitim sistemi kuruma uygun olacak sekilde planlanir.
5. Kurum yoéneticilerine sistemlerin kullanma kitapgiklar: (Baski ve PDF) verilir.
6. Kurumda yemek yiyen kisilere gerekli bilgilendirmeler yapilir. Sistemlerin kullanim
kitapgiklar: (PDF veya bask1) ulastirilir.
7. Deneme amacl 14 giin siire ile proje uygulanir. Kurumdaki 6grenciler ve yoneticilerinden
alinan geri doniitler (feedbackler) dogrultusunda son diizenlemeler yapilir.
8. Proje tamamen uygulanmaya konulur.
7. Tahmini Maliyet ve Proje Zaman Planlamasi
Projemiz ¢ok diisiik bir maliyet ile yapilabilmekte. PHP programlama dili {icretsiz bir dildir.
Ekibimiz web sitesini kendisi kodladi ve yayinladi. Web sitesi tarafini bu sekilde licretsiz olarak
hallettik. Uygulanabilirlik alaninda da bahsettigimiz gibi web sitesi tarafinda e-Okul ve/veya e-
Devlet sistemlerine eklenirse zaten devlet bu isi kendi ¢6zebilir. Yemek dagitim sistemi tarafinda
minimal bir ticret karsimiza ¢ikiyor. Gorsel-3’de gosterilen diyagramda yer alan “Veri Sistemi”ne
maliyet tablomuzda yer vermedik. Veri Sistemi heniiz fikir asamasinda olup kendi basina proje
olabilecek kapasitededir. TEKNOFEST 2023 hedefimiz projemize prototip olarak Veri Sistemini
eklemek. Yemek dagitim sisteminde calisan elektronik bir prototip yapmak igin gerekli
malzemelerin tamami fiyat/performans baz alinarak se¢ilmis ve Tablo-1’de belirtilmistir.



AYITO - Akilh Yemek Dagitim Sistemi Malzeme Listesi
Uriin Ismi Fiyat1 (Ortalama) Kullamilacagi Dénem
1 — Deneyapkart 1318 Temmuz/Agustos
2 — RFID Okuyucu Kiti 140 Temmuz/Agustos
3 — Motor Siiriicii Shield 135 Temmuz/Agustos
4 — MG90S Motor x 4 150 x 4 = 1200 Temmuz/Agustos
5 — Kablolar, Lehim ve ekstralar 1100 Temmuz/Agustos
Toplam: 1693

Tablo-1 AYITO — Akilli Yemek Dagitim Sistemi Maliyet Tablosu

Toplamda tiim projenin maliyeti 693 TL’dir. Kullanilan Deneyap kart1 olusan toplam maliyetin
%45’1dir. Artan fiyatlar ve tedarik sorunlarini da g6z 6niinde bulundurursak projemiz oldukga uygun
maliyetlidir. Malzemeleri olabildigince yerli ve milli olacak sekilde sectik.

. AYLAR (2022)

Isin Tamm Ocak Subat Mart Nisan Mayis Haziran Temmuz Agustos Eyliil
Literatiir Taramasi X X X X X

Arazi Calismast X X X X X X
Verilerin Toplanmasi ve Analizi X X X X X

Proje Raporu Yazimi X X X

Tablo-2 Is Akis Cizelgesi

Literatiir Taramasi: Bu alanda yapilmis diger ¢aligmalarin arastirilmasi ve gerekli makalelerin
taranmasini icermektedir. Literatlir Taramasi’nin her seferinde gesitli kaynaklar ve makalelerden
bilgiler topluyoruz. Makalelere bakarken Impact Factor ve Q-Ceyregi gibi 6nemli etkenleri gz
onlinde bulundurarak kaliteli makalelere (Basta bizim alanimiz “FoodTech” makalelerine)
ulagiyoruz. Arama yaparken asagidaki motorlar kullaniyoruz:

1-Google

2-Google Scholar

3-Academia

4-Science Direct

5-Research Gate

6-Dergi Park
Arazi Cahsmasi: Projenin tasariminin, yaziliminin, iretiminin, testlerinin ve deneylerinin
yapilmasini kapsamaktadir. Web sitemiz ve Akilli Yemek Dagitim Sistemi’miz lizerinde teknik
anlamda yapabilecegimiz degisiklik ve iyilestirmelere bakmaktayiz. Yazilim ve Robotik
alanlarindaki yazilim konusu {izerine tartismalar yapiyoruz.
Arazi ¢alismasi kisminda Yemek Dagitim Sistemi iizerine yapilan tasarim, yazilim, liretim ve test
stireclerinin detaylandirilmast:

1) Dagitim sisteminde aktif olan prototip tasariminin iizerinden gegilip iyilestirme gelistirme
yapilmasi,

2) Dagitim sistemi i¢in Deneyap kart ve ek malzemelerin birlestirilmesi ile sistemlerin
elektronik alt yapisinin tamamlanmasi,

3) Deneyap Kkart igerisine Python algoritmalari ile yazilimimnin kodlanmasi ve aktarilmasi,

4) Gerekirse 3D baski alarak dis kisminin tamamlanip iiriiniin hazir hale getirilmesi,

5) Kaullanici geri doniisleri igin sirasiyla alfa ve beta testlerinin yapilmasi, (Yener, 2015)

6) Son lirliniin miisteriye sunulmasi.
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Verilen Toplanmas1 ve Analizi: Internet ve kitap arastirmalari ile proje icin gerekli verilen
toplanmasi ve bu verilerin detaylica analiz edilmesidir.
Proje Raporu Yazimi: Yarigmalar i¢in rapor sablonuna uygun rapor yazilmasidir.

8. Proje Fikrinin Hedef Kitlesi (Kullanicilar)
Giinliik yemek ihtiyacin1 karsilamakta sikinti yasayan biitiin bireyler ve toplu yemek yapilan
yerlerde yemek yiyen kisiler bizim ana hedef kitlemizdir. Ayrica projemiz tarafindan kazandirilan
maddi kar nedeniyle toplu yemek dagitan kurumlar da bizim hedef kitlemizin arasinda girmektedir.
Projemizin B2B?2 olarak satis1 saglanabilir.

9. Riskler
Projemiz genel olarak biiyiik riskler barindirmamaktadir. Tiim riskler detayli olarak analiz edilmis
ve bunlara uygun B planlar ¢ikarilmistir. Olasi riskler ve bunlara yonelik ¢6ziim 6nerileri (B Plani)

Tablo-3’de belirtilmistir. Bu risklerin olasilik ve etki matrisi ise Tablo-4’de gosterilmistir.

No | Olas1 Riskler Risk Yonetimi ve B Planlari
1 Kurumda yemek yiyen kisinin yemek | Web sitemize yonlendirmeyi sikga hatirlatacagiz. Ilk baslarda bu sikint1 yasansa
se¢imi yapmamasi da projemiz kisilere sorumluluk bilinci kazandirdigi i¢in bu sorunu
halledebiliriz. Zamanla oturacak, bir aliskanlik haline gelecektir.
2 Se¢cim yaptigi yemegin bagkasiin | Akilli Yemek Dagitim Sistemi’mizle bu sorunun tstesinden gelebiliriz. Akilli
yemegi ile karigmasi Yemek Dagitim Sistemi, direkt olarak bu risk igin tasarlanmis olup sorunun
¢oztimii igin gerekli yeterlilige sahiptir.
3 Dagitimdan sonra kazanda tekrar temiz | Kazanda temiz yemegin kalmasi durumunda bu kalan yemeklerin tamamini
yemek kalmasi asevlerine gonderecegiz. Giin sonunda asevlerinde de yemek artarsa bunlari
hayvan barmaklarina yollayacagiz. Hicbir yerden yemek israf edilmeyecek
sekilde bir proje yaptik.
4 Kurumda yemek yiyen kisinin son anda | Yemek se¢im sistemimiz 1 giin Oncesine kadar agik olacak. Dagitim
fikir degisikligi yapmasi sistemimizde goziiken yemekleri kisiye verecegiz.
Tablo-3 Olas1 Riskler ve Coziim Onerileri (B Planlar1) Tablosu
Risk Kodu Risk Olasilik | Etki Risk Skoru
2022.A.1 Kurumda yemek yiyen kisinin yemek se¢imi yapmamasi 2/5 4/5 8 (Orta)
2022.A.2 Se¢im yaptig1 yemegin baskasinin yemegi ile karismasi 3/5 4/5 12 (Orta)
2022.A.3 Dagitimdan sonra kazanda tekrar temiz yemek kalmasi 3/5 1/5 3 (Diistik)
2022.A.4 Kurumda yemek yiyen kisinin son anda fikir degisikligi yapmasi 2/5 2/5 4 (Diisiik)

Tablo-4 Olasi Risklerin Olasilik ve Etki Matrisi (Ozdemiroglu, 2021)

% B2B= Business-to-business (Isletmeden isletmeye)
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11.1 Kazandigimiz basarilar:
1. TUBITAK 2204-A 2020 Bélge Finali (AYITO)
T3 Girisim Merkezi Fikir Maratonu Yari Final
Patentle Tiirkiye Lise (AYITO)
TEKNOFEST 2020 Final 1468 proje arasindan Tiirkiye 21.ligi (AYITO)
TEKNOFEST 2021 Final 16432 proje arasindan Tiirkiye 14.ligii (AYITO)
DOGM Bagsarili Ornekler Sergisi Tesvik Odiilii (AYITO)
Celal Bayar Universitesi Manisa Bilim Senligi Ulusal STEAM Yarismasi1 Final
(AYITO)
11.2 Videolar:
a) MEB Din Ogretimi Youtube Sayfasindaki videomuz:
https://www.youtube.com/watch?v=YOLMoAOMDDk
b) TEKNOFEST 2021 i¢in hazirladigimiz videonun tam hali:
https://www.youtube.com/watch?v=6fRIoRrv--8&t
c) TEKNOFEST 2021 i¢in hazirladigimiz videonun @teknofest Instagram hesabinda
paylasilmis hali: https://www.instagram.com/tv/CQgt1RHJaVb/?utm_medium=copy_link
d) TEKNOFEST 2022 i¢in hazirladigimiz video:
https://www.youtube.com/watch?v=8L VgxW6QEN I &t
12. Gorseller

No ok~ wd

Akill Sistemler

Genis Kuruma
Veri Havuzu Mali Kar

Kullanici

Kurumlar igin
Dostu Q % uygun

Ust Duzey
Teknolojiler

Tam

Turkiye'de
ILK

Gorsel-5 AYITO Ozellikleri
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https://www.instagram.com/tv/CQgt1RHJaVb/?utm_medium=copy_link
https://www.youtube.com/watch?v=8LVgxW6QENI&t
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ARTAN YEMEK KG LISTESI

TARIH GUN OGLE YEMEGI ARTAN YEMEK MiK. AKSAM YEMEGi ARTAN YEMEK MiK.
KIYMALI KAPUSKA- 4.25 KG K. KAPUSKA KIYMALI KAPUSKA- 4 KG K. KAPUSKA
1.12.2019 PAZAR YAYLA CORBA- 3.75 KG CORBA YAYLA CORBA-YOGURT- 4.25 KG CORBA
YOGURT- KIZARTMA 1 KG KIZARTMA KIZARTMA 1 KG KIZARTMA
NOHUT- PIRINC 4,10 KG K. NOHUT NOHUT- PIiRINC PILAVI- 3.75 KG K. NOHUT
2.12.2019 PAZARTESI PILAVI-TURSU- 1.5 KG CORBA TURSU-MERCIMEK 1.5 KG CORBA
MERCIMEK CORBASI 500 GR P. PILAV CORBASI 700 GR P.PILAV
EZOGELIN CORBA- 900 GR TASKEBABI EZOGELIN CORBA- 1 ;“53 ;ésgﬁfxl
3.12.2019 SALI TASKEBABI-BULGUR 2.25 KG CORBA TASKEBABI-BULGUR 1.25 KG BULGUR
PILAVI-SALATA 1.5 KG BULGUR PiLAVI PILAVI-SALATA = PILAVI
YESIL MERCIMEK- 5.80 KG Y. MERCIMEK YESIL MERCIMEK- 6 KG Y. MERCIMEK
4.12.2019 CARSAMBA MAKARNA-TAVUK 3.5 KG CORBA MAKARNA-TAVUK 3.5 KG CORBA
CORBA-MEYVE 3.25 KG MAKARNA CORBA-MEYVE 3 KG MAKARNA
TURLU-BULGUR 6.75 KG TURLU TURLU-BULGUR PIiLAVI- ; Eg ggggx
5.12.2019 PERSEMBE PILAVI-BAKLAVA- 2.25 KG CORBA BAKLAVA-TARHANA 1.75 KG BULGUR
TARHANA CORBA 1.5 KG BULGUR PiLAV CORBA " PiLAV
Tablo-5 Artan Yemek KG Tablosu 11k 5 Giin
ARTAN YEMEK KiSi LISTESI
TARIH GUN OGLE YEMEGI ARTAN YEMEK MiK. AKSAM YEMEGI ARTAN YEMEK MiK.
KIYMALI KAPUSKA- 1.0GUN 21 Kisi KIYMALI KAPUSKA- 1.0GUN 20 Kisi
1.12.2019 PAZAR YAYLA GORBA-YOGURT- 2.0GUN 19 KiSi | YAYLA CORBA-YOGURT- 2.0GUN 21 Kisi
KIZARTMA 3.0GUN 5 Kisi KIZARTMA 3.0GUN 5 Kisi
NOHUT- PiRING PiLAVI- 1.0GUN 20 Kisi NOHUT- PIiRING PILAVI- 1.0GUN 18 Kisi
2.12.2019 PAZARTESI TURSU-MERCIMEK 2.0GUN 8 Kisi TURSU-MERCIMEK 2.0GUN 7 Kisi
CORBASI 3.0GUN 3 Kisi CORBASI 3.0GUN 3 Kisi
EZOGELIN CORBA- 1.0GUN 5 Kisi EZOGELIN CORBA- 1.0GUN 5 Kisi
3.12.2019 SALI TASKEBABI-BULGUR 2.0GUN 11 Kisi TASKEBABI-BULGUR 2.0GUN 12 Kisi
PILAVI-SALATA 3.0GUN 8 Kisi PILAVI-SALATA 3.0GUN 6 Kisi
YESIL MERCIMEK- 1.0GUN 29 Kisi YESIL MERCIMEK- 1.0GUN 30 Kisi
4.12.2019 CARSAMBA MAKARNA-TAVUK 2.0GUN 18 Kisi MAKARNA-TAVUK 2.0GUN 17 Kisi
CORBA-MEYVE 3.0GUN 16 Kisi CORBA-MEYVE 3.0GUN 15 Kisi
TURLU-BULGUR PiLAVI-|  1.0GUN 33 KiSi TURLU-BULGUR PiLAVI- 1.0GUN 35 Kisi
5.12.2019 PERSEMBE BAKLAVA-TARHANA 2.0GUN 11 Kisi BAKLAVA-TARHANA 2.0GUN 10 Kisi

CORBA

3.0GUN 8 Kisi

CORBA

3.0GUN 8 Kisi

Tablo-6 Artan Yemek Kisi Tablosu Ilk 5 Giin
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PATENT BASVURUSU (PATENTLE TURKIYE YARISMASI)

Tahakkuk No
Evrak Numarasi
Erken Yayin Talebi

Tarifname Di
Tarifname Sayfa Sayisi

Istem Sayisi
Resim Sayfa Sayisi

Patent Sinifi

Evet, bagvurum 18 aylik siire dolmadan

Bagvuru Numarasi
Evrak Tarihi
Bagvuru ile Birlikte Arastirmal

2021/00166
07.01.2021 12:28:51

Aragtirma ve Inceleme

yayimlansin. Iinceleme Talebi

Tirkge Genetik Kaynak Hayir
11 Kaynagn / Bilginin Codgrafi Kékeni -

4 Kamu Destedi Hayir

Destek Safjlayan Kamu Kurumu

Proje Numarasi -

BULUS BASLIGI | OZETI

Bulus Baghd:
Bulug Ozeti

TOPLU YEMEK YAPILAN YERLERDE ARTAN YEMEKLERIN ISRAFININ TEKNOLOJI ILE ONLENMESI

Israf, maalesef devrimizin en biy(k sorunlarnindan birisidir. Diinyada ve Turkiye'mizde binlerce, on binlerce ag insan var. Biz
yemeklerimizi ¢8pe atarken onlar ise 1 dilim ekmege muhtag. T.C. Ticaret Bakanhfj tarafindan 31.01.2018 yayinlanan Turkiye
Israf Raporuna gore “Diinyada her 3 tabaktan birinin ¢tipe gittiii ve her 1 dakikada 3 ¢ocugun agliktan dld(gi ve israf edilen
gidanin yiizde 60inin yeniden il i iftnde ciddiyeti daha cok kendini gostermektedir.” Buna bir
care bulmamiz lazim. Tim diinyada kiiresel gida krizinin yagandidi ve tartigildid bir biz Varin b i
gbistermesi hem israfi nlemek hem de toplumsal duyarliid artirmak acgisindan son derece anlamhidir. Toplu yemek yapilan
fabrikalar, askeriye, Universite yemekhaneleri ve pansiyoniu ckullann yemekhaneleri gibi yerlerde cok fazla yemek artmakia ve
bunlar ¢ogu zaman israf edilmekte. Bunun énine biraz olsun gegebilmek icin haziradijimiz projemiz de: Pansiyoniu okullarin
yemekhanelerinde bir 6§inde yapilan yemek kilo hesabi hesaplanarak artan kismin ne kadar insani doyurabil

bulunmugtur. Yapilan yemek miktan 240 kisilik, artan kisim ise yaklasik en az 20 kisiye en fazla 100 kisiye yetebilecek
miktardadir. Bu miktar yapilan uygulamamiz sayesinde bafjislarla birlikte 90- 120 kisiye kadar ¢ikabilmektedir. Bu proje
kapsaminda kendimiz PHP ile kodladifimiz web sitemiz sayesinde 6drenci o giin i¢in yiyecedi veya yemeyecedi yemedi
segebilecek, Gcretli ya da pansiyonda kalan 6drenciler ise yemedii 64intn (icretini bafiis olarak verebilecek. Badiglanan artan
temiz yemekler(el dememis kazanda kalan, 6frenciler tarafindan bagislanan yemeklerden bahsediyoruz) asevierine
gonderilecek. Ya da 6§rencilerin yemek saatleri diginda okul pansiyon y i ilebil Hangi kurumda yemek
oldufunu uygulamamiz {izerinden veya elekironik ekrandan ihtiyag sahipleri takip edebilecek, meniyil géirebilecek ve
rezervasyon yapabilecekler. Boylelikle Tirkiye'mizde bulunan binlerce ag insana biraz olsun katki safjlamis olacafz.
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